20. NOVEMBER - 20. DEZEMBER 2026

GASTROPAKET 2

Unser 4h Gastropaket inkludiert bereits Personal, Equipment,
Geschirr und Buffetdeko Uber die gesamte Dauer.

VERANSTALTUNGSDAUER 4 STUNDEN JEDE WEITERE STUNDE
inkl. Getrankepauschale: € 12,50 pro Person & zusatzlicher Stunde* exkl. MwSt.

€ 136,- pro Person exkl. MwSt. ab mind. 51 Personen ODER
€139,- pro Person exkl. MwSt. bis max. 50 Personen  Konsumation nach Verbrauch + PERSONALKOSTEN**

VOM BUFFET:

Wildbrettljausn aus eigener Produktion mit Preiselbeeren, schwarzen Nissen und Kren
In Gin gebeizter Lachs mit Belugalinsen und Erdapfel Honigcreme mit frischer Dille
Gekrautertes Roastbeef vom Ochsen mit Kren Hollandaise und frischem Rucola
Rote Riben Carpaccio mit Erbsencreme, Walnuss und frischen Feigen @ vegan

Marktfrische Blattsalate mit einer Auswahl von verschiedenen Ol- und Essigsorten,
Pinienkernen, Sonnenblumenkernen und Croutons

Geschmorte Brust & Keule von der Weihnachtsgans mit glasiertem Birnenrotkraut und flaumigen Erdéapfelkndderl
Braten vom zarten Steirerrind mit Rosmarin-Schupfnudeln und cremigen Speckkohlsprossen
Wiener Hihnerschnitzel mit Petersilienerdapfel und Preiselbeeren
Cremiges Fregola Sarda Risotto mit gebratenen Artischockenherzen und Mori Kaviar @ vogan

Altwiener Scheiterhaufen vom Bio Brat-Apfel mit flambierter Zuckerhaube
Schokoladenktichlein auf Gliihwein-Weichselkompott mit Beeren
SiRe Orangen-Topfencreme mit zimtigem Mostbirnen-Tatar
Birnen-Dattel-Schokomousse mit gerdsteten Haselnlissen und Pistaziencreme @ vegan

GETRANKE;

Mineralwasser, Soft Getréanke, Rotwein, Weildwein, Bier
(ausgenommen Spirituosen, Energydrinks, Kaffee und Tee)

*Variante 1: Pro Person Verrechnungsbasis, auch fur die Verlangerungspauschaule, sind die 14 Werktage vor dem Event kommunizierte Personenzahl
**V/ariante 2: Nach Ablauf der jeweils gebuchten Veranstaltungszeit in der gewahlten Stubn werden konsumierte Getranke separat nach tatsachlichem Verbrauch, sowie die Kosten fir das
Servicepersonal (€ 59,00 pro Person/Stunde) und 1 Supervisor (€89,00 pro Stunde) verrechnet. Ca. pro 25 Personen wird 1 Person im Service bereitgestellt. Preise exkl. MwSt.
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